
	

 
SPÄTSOMMER MENÜ 

 
Ziegenfrischkäse mit Nüssen  

an Feigen und Rucola in Honig-Senf-Dressing 
 

✭✭✭ 
 

Steinpilzcremesüppchen 
 

✭✭✭ 
 

Maishähnchenbrust an Kürbispüree, Birne 
Spitzkohl und Salbeijus 

 
✭✭✭ 

 
Nougatmousse an Zwetschgen  

und Haselnussbiskuit 
 
 

Menü ohne Vorspeise 39 € 
Menü komplett 50 € 

 
 

Passende Weinreise dazu? 
 

3x0,1 l 14,-€ 
4x0,1 l 18,-€ 

 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
Gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing 6,50 €  
 
Ziegenfrischkäse mit Nüssen an Feigen  
und Rucola in Honig-Senf-Dressing   11,50 € 
 
Riesengarnelen in Sesam gebacken  
an Wakame-Algensalat und Avocado  13,50 € 
 
 
 

SUPPEN 
 
Steinpilzcremesüppchen 
mit Majoran Croutons     7,50 € 
 
Kürbis-Ingwer Süppchen  
mit Jakobsmuschel     9,50 € 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



	

 
HAUPTGERICHTE 

 
FLEISCH 
 
Entrecôte an Pfefferrahmsauce,  
Kartoffelgratin und gegrilltem Broccoli  27,50 € 

 
Kalbsrahmgulasch mit Pfifferlingen  
dazu Spätzle      21,50 € 
 
„Wiener Schnitzel“ 
paniertes Kalbsschnitzel  
an Kartoffel-Gurkensalat    20,50 € 
 
Tomahawksteak vom Duroc Schwein 
an Steinpilz Risotto, Spinat und Portwein Jus 25,50 € 
 
Maishähnchenbrust an Kürbispüree,  
Spitzkohl, Birne und Salbei-Jus   22,50 € 
 
 
FISCH 
 
Filet von der Dorade an Tomaten Cous Cous  
und lauwarmem Tomatensalat   24,50 € 
 
Pasta mit Riesengarnelen, Knoblauch,    
Rucola und Kirschtomaten     18,50 € 
 
 
 
 

 
 
FLEISCHLOS 
 
Steinpilz Risotto mit Blattspinat  
und karamellisierten Zwiebeln   18,50 € 
 
 
BURGER 
 
„Kürbis Burger“ 
vom Rind mit Kürbis süßsauer,  
Blauschimmelkäse und Walnüssen  
dazu Rosmarinkartoffeln und Schmand  19,50 € 
 
„Stern Burger“ 
vom Rind mit Bergkäse und roten Zwiebeln  
dazu Rosmarinkartoffeln und Schmand  18,50€ 
 
„Veggie-Burger“  
mit gratiniertem Ziegenkäse, Kirschtomaten, 
Honigsenfsauce und Rucola 
dazu Rosmarinkartoffeln  
und Kräuter Schmand     16,50€ 


